Receita de Brownie

Ingredientes:

200g de chocolate meio amargo

150g de manteiga sem sal

1 e 1/4 xicaras (cha) de agucar

3 ovos

1 colher (ch&) de esséncia de baunilha
3/4 xicara (cha) de farinha de trigo

1/4 xicara (chd) de cacau em po

1 pitada de sal

1/2 xicara (chd) de nozes picadas (opcional)

Modo de Preparo:

Preaqueca o forno a 180°C e forre uma forma quadrada (aproximadamente 20x20 cm) com papel manteic
Em um recipiente que possa ir ao micro-ondas, derreta o chocolate e a manteiga. Faca isso em intervalos
Em uma tigela grande, misture o acglcar, 0os ovos e a baunilha até que a mistura figue homogénea.
Adicione o chocolate derretido a mistura de ovos e mexa bem.

Peneire a farinha, o cacau em p6 e o sal sobre a mistura de chocolate e incorpore delicadamente com um
Se desejar, adicione as nozes picadas.

Despeje a massa na forma preparada e alise a superficie.

Asse por cerca de 20 a 25 minutos. O brownie estara pronto quando a superficie parecer firme e o centro

Deixe esfriar completamente na forma antes de cortar em quadrados.



